


ENTRANTES

PAN, ACEITUNAS Y ALIOLI P06 5,50€
ENSALADILLA OO0 13,00€
PIMIENTOS DEL PADRON @ 10,50€
ANCHOAS SANTONA DEL CANTABRICO XL (5uds.) ?0 22,00€
CARPACCIO DE TOMATE ROSA 20O 16,00€
(con alcaparras, boquerones en vinagre y pan carasau)

TARTAR DE ATUN CON BURRATA Y PESTO ROJO P006O6 22,00€
(pan carasau, tomate seco, aceitunas y alcaparras)

TARTAR DE SALMON CON AGUACATE PO 20,00€
(pan carasau, tomate seco, aceitunas y alcaparras)

JAMON DE BELLOTA 100% IBERICO @O 34,00€
(pan moreno con tomate ramallet, aceitunas, “fonoll mari”, guindillas en vinagre)
CROQUETAS DE JAMON IBERICO P00 15,00€
(con salsa de piquillo y pimentdn de la vera)

CROQUETAS DE BACALAO 0000 15,00€
(con salsa de piquillo y pimentdn de la vera)

ALCACHOFAS CONFITADAS A LA PLANCHA ® 14,50€
ENSALADA GRIEGA O 15,00€
(mesclum, tomate, olivas, pimientos, pepinos, cebolla marinada, feta y oregano)

CAPRESE DE BUFALA @0 18,00€
ENSALADA CAESAR P00HO 15,00¢€

(cogollos de lechuga, salsa César, pollo rebozado, tomate cherry, alcaparras,
escamas de parmesano, bacon crujiente y crutons)

ENSALADA DE TOMATE CON VENTRESCA DE ATUN © 18,00€
POKE BOWL DE ATUN O SALMON O0GHOBOOI 18,00€

(arroz de sushi, wakame, edamame, kimchi, col lombarda,
papaya, pepino, semillas, salsa teriyaki y spicy mayo)

Comunique siempre a su camarero alergias o intolerancias alimentarias para recibir la informacidén y las precauciones adecuadas.
IVA incluido en el precio.




PAELLAS (minimo 2 personas)

ARROZ ALICANTINO OO0O 26,50€ pp
(sepia, pollo, gambas, calamares, mejillones, judias verdes, cebolla y pimientos)

ARROZ DEL SENORET OO0O 27,50€ pp
(rape, sepia, gambas, mejillones, calamares)

ARROZ CHULETA CHULA @ 36,00€ pp

(paella con chuletdn de res, mix de setas, esparragos,
adobo de hierbas y laminas de trufa)

ARROZ DE PULPO Y SOBRASADA OO0 29,00€ pp
(pulpo, alcachofas, pimientos y sobrasada flambeada)

ARROZ PRADA AL MAR OO0 30,00€ pp
(chuletas de cordero, ragout de sepia, gambas, padroén frito y chistorra)

ARROZ NEGRO CON BACALAO OOO0O 29,00€ pp
(sepia, calamares, edamame, bimi y bacalao con mojo de perejil y ajo)

ARROZ DE BOGAVANTE OO0O 39,00€ pp
(sepia, ajo tierno, gambas y bogavante)

ARROZ VEGETARIANO @ 25,00€ pp

(coliflor, brécoli, calabaza, judias, cebollas, pimientos, alcachofa, bruselas y bimis.)

PLATOS PRINCIPALES

TACOS DE POLLO 3ud. 00 14,50¢€

(pollo, cogollo de lechuga, tomate, maiz, cebolla morada, guacamole y spicy mayo)

TACOS DE COCHINITA PIBIL 3ud. @ 15,00€

(cerdo, cebolla morada encurtida, guacamole y cilantro)

EL PULPO DEL CHIRINGO 26,00€

(patata asada, ricula, cherry confit, salsa de ajo y perejil)

GAMBAS (8 uds.) 32,00€

(salsa de ajo y perejil y sal maldon)

FILETE DE DORADA 00 27,00€

(con puré de boniato y esparragos)

HAMBUERGUESA (180g) P00 18,50¢

(tomate, lechuga, queso, bacon, pepinillo encurtido y patatas fritas)

CLUB SANDWICH P00 17,00€

(con patatas fritas)

ENTRECOT DE ANGUS CON PATATO Y ALCACHOFAS 29,00€
/4 ~

HAMBURGUESA CON PATATAS FRITAS PO 9,50€

Comunique siempre a su camarero alergias o intolerancias alimentarias para recibir la informacidén y las precauciones adecuadas.

IVA incluido en el precio.




STARTERS

BREAD, OLIVES, AND ALIOLI SAUCE
RUSSIAN SALAD

PIMIENTOS DE PADRON
(local green baby pepper, served with Maldon salt)

XL. CANTABRIAN “SANTONA” ANCHOVIES (5 pieces)

PINK TOMATOES CARPACCIO

(with capers, anchovies in vinegar, and carasau bred)

TUNA TARTARE WITH BURRATA AND RED PESTO

(carasau bread, sun-dried tomatoes, olives, and capers)

SALMON TARTARE WITH AVOCADO

(carasau bread, sun-dried tomatoes, olives, and capers)

100% IBERIAN ACORN-FED HAM
(whole-grain bread with “ramallet” tomatoes, olives,
“fonoll mari”, and pickled chili peppers)

IBERIAN HAM CROQUETTES
(with piquillo pepper sauce and La Vera paprika)

COD CROQUETTES
(with piquillo pepper sauce and La Vera paprika)

GRILLED CONFIT ARTICHOKES

P00 5,50€
O0® 13,00€

@ 10,50€

@0 22,00€
A0O 16,00€

PO00GO® 22,00€

P20 20,00€

@O 34,00€

PO0C 15,00€

G000 15,00€

® 14,50¢€

SALADS AND POKE BOWLS

GREEK SALAD

O 15,00€

(mixed greens, tomatoes, olives, bell peppers, cucumbers, marinated onions,

feta, and oregano)
CAPRESE DE BUFALA

CAESAR SALAD
(lettuce, Caesar dressing, breaded chicken, cherry tomatoes,
capers, Parmesan shavings, crispy bacon, and croutons)

TOMATO SALAD WITH TUNA BELLY

TUNA OR SALMON POKE BOWL
(sushi rice, wakame, edamame, kimchi, red cabbage, papaya,
cucumber, seeds, teriyaki sauce, and spicy mayo)

@0 18,00€
OCO0MO 15,00€

@ 18,00€

OG0B 18,00€

Always inform your server of any food allergies or intolerances so that you can receive the appropriate information and precautions.

VAT is included in the price.




PAELLAS (minimum 2 people)

ALICANTE-STYLE PAELLA OO0O 26,50€ pp
(cuttlefish, chicken, shrimp, squid, mussels, green beans,
onion, and bell peppers)

“SENORET”-STYLE PAELLA OO0O 27,50€ pp
(a refined version with all seafood peeled-monkfish, cuttlefish,
shrimp, mussels, squid)

CHULETA CHULA PAELLA © 36,00€ PP
(beef ribeye, mixed mushrooms, asparagus, herb marinade
and truffle shavings)

OCTOPUS RICE WITH “SOBRASADA” OO0O 29,00€ pp
(octopus, artichokes, peppers, and flambéed sobrasada)
“PRADA AL MAR” RICE 0000 30,00€ pp

(lamb chops, cuttlefish ragout, shrimp, fried Padrén peppers
and chistorra sausage)

BLACK RICE WITH COD 0000 29,00€ pp
(cuttlefish, squid, edamame, bimi, and cod with parsley
and garlic mojo sauce)

LOBSTER PAELLA OO0O 39,00€ pp
(cuttlefish, spring garlic, shrimp, and lobster)
VEGETARIAN PAELLA © 25,00€ PP

(cauliflower, broccoli, squash, green beans, onions, peppers,
artichokes, Brussels sprouts, and bimi)

MAIN COURSES

CHICKEN TACOS (3 pieces) 00 14,50€
(chicken, lettuce, tomato, corn, red onion, guacamole, and spicy mayo)
PIBIL PORK TACOS (3 pieces) ® 15,00¢€
(pork, pickled red onion, guacamole, and cilantro)
THE CHIRINGO’S OCTOPUS 26,00€
(roasted potato, arugula, cherry tomato confit, garlic, and parsley sauce)
SHRIMP (8 pieces) 32,00€
(garlic-parsley sauce, and Maldon salt)
SEABREAM FILLET 00 27,00€
(with sweet potato purée, and asparagus)
BURGUER (180g) PO00O 18,50¢
(tomato, lettuce, cheese, bacon, pickle, and fries)
CLUB SANDWICH P00 17,00€
(with french fries)
ANGUS ENTRECOTE WITH POTATOES AND ARTICHOKES 29,00€
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Always inform your server of any food allergies or intolerances so that you can receive the appropriate information and precautions.

VAT is included in the price.




VORSPEISEN

BROT MIT OLIVEN UND AIOLI P00 5,50¢
ENSALADILLA (RUSSISCHER SALAT) OQM 13,00€
PADRON-PAPRIKA @ 10,50€

,,SANTONA” ANCHOVIS AUS DEM KANTABRISCHEN MEER XL (5 Stk.) @® 22,00€

CARPACCIO AUS ROSA TOMATEN 20 16,00€
(mit Kapern, in Essig eingelegten Sardellen und Carasau-Brot)

THUNFISCH-TARTAR MIT BURRATA UND ROTEM PESTO P006O® 22,00€
(Carasau-Brot, getrocknete Tomaten, Oliven und Kapern)

LACHTARTAR MIT AVOCADO 20O 20,00€
(Carasau-Brot, getrocknete Tomaten, Oliven und Kapern)

100 % IBERISCHER EICHEL-SCHINKEN @O 34,00€
(dunkles Brot mit Ramallet-Tomaten, Oliven, Fenoll Mari, eingelegten Chilischoten)
IBERICO-SCHINKEN-KROKETTEN P00 15,00€
(mit Piquillo-Paprika-Sauce und Paprikapulver aus La Vera)

KABELJAU-KROKETTEN P0C00 15,00€
(mit Piquillo-Paprika-Sauce und Paprikapulver aus La Vera)

GEGRILLTE KANDIERTE ARTISCHOCKEN ® 14,50€
GRIECHISCHER SALAT O 15,00€

(Mesclun-Salat, Tomaten, Oliven, Paprika, Gurken, marinierte Zwiebeln,
Feta und Oregano)

CAPRESE MIT BUFALA-MOZZARELLA @0 18,00€
CAESAR-SALAT PO0HO 15,00€

(Salatherzen, Caesar-Dressing, paniertes Hihnchenfleisch, Kirschtomaten,
Kapern, Parmesansplitter, knuspriger Speck und Croutons)

TOMATEN-SALAT MIT THUNFISCHBAUCH Q 18,00€

POKE BOWL MIT THUNFISCH ODER LACHS 060D 18,00€
(Sushi-Reis, Wakame, Edamame, Kimchi, Rotkohl, Papaya, Gurke,
Samen, Teriyaki-Sauce und Spicy Mayo)

Teilen Sie Threm Kellner bitte stets eventuelle Lebensmittelallergien oder -unvertriglichkeiten mit, damit er Sie entsprechend infor-

mieren und die notwendigen Vorkehrungen treffen kann. Die Mehrwertsteuer ist im Preis enthalten.




PAELLAS (mindestens 2 Personen)

ALICANTINISCHE PAELLA OO0 26,50€ pp
(Tintenfisch, Hihnchen, Garnelen, Kalmar, Miesmuscheln,
griine Bohnen, Zwiebeln und Paprika)

,SENORET”-PAELLA OO0O 27,50€ pp
(Seeteufel, Tintenfisch, Garnelen, Miesmuscheln, Kalmar)
CHULETA CHULA PAELLA @ 36,00€ pp

(Paella mit Rinderkotelett, Pilzmischung, Spargel,
Krautermarinade und Triiffelscheiben)

OKTOPUS UND SOBRASADA PAELLA OO0 29,00€ pp
(Oktopus, Artischocken, Paprika und flambierte Sobrasada)
~PRADA AL MAR“ PAELLA OO00O 30,00€ pp

(Lammkoteletts, Tintenfischragout, Garnelen,
gebratene Padrdn-Kartoffeln und Chistorra)

SCHWARZER REIS MIT KABELJAU 00000 29,00€ pp
(Tintenfisch, Kalmar, Edamame, Bimi und Kabeljau
mit Petersilien-Knoblauch-Sof3e)

HUMMER-PAELLA OO0 39,00€ pp
(Tintenfisch, junger Knoblauch, Garnelen und Hummer)
VEGETARISCHER-PAELLA © 25,00€ PP

(Blumenkohl, Brokkoli, Kiirbis, Bohnen, Zwiebeln, Paprika, Artischocken,
Rosenkohl und Bimi)

HAUPTGERICHTE

HUHNCHEN-TACOS 3 Stiick 00O 14,50€
(Hithnchen, Salatherz, Tomate, Mais, rote Zwiebel, Guacamole und spicy mayo)
TACOS MIT COCHINITA PIBIL (3 Stiick) (52) 15,00€
(Schweinefleisch, eingelegte rote Zwiebel, Guacamole und Koriander)
DER OKTOPUS VOM CHIRINGO 26,00€
(Bratkartoffeln, Rucola, kandierte Kirschtomaten, Knoblauch-Petersilie-Sauce)
GARNELEN (8 Stiick) 32,00€
(Knoblauch-Petersilie-Sauce und Maldon-Salz)
GOLDBRASSENFILET 00 27,00€
(mit SiiBkartoffelpiiree und Spargel)
BURGER (180g) POOCOO 18,50¢
(Tomaten, Salat, Kise, Speck, Gewiirzgurken und Pommes frites)
CLUB-SANDWICH P0C 17,00€
(mit Pommes frites)
ANGUS-RIBEYE-STEAK MIT KARTOFFELN UND ARTISCHOCKEN 29,00€
')
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Teilen Sie Threm Kellner bitte stets eventuelle Lebensmittelallergien oder -unvertriglichkeiten mit, damit er Sie entsprechend infor-

mieren und die notwendigen Vorkehrungen treffen kann. Die Mehrwertsteuer ist im Preis enthalten.





