NUESTRA
HISTORIA:

El sabor que nos une comenzo en
2012, con la apertura de nuestro
primer restaurante Il Chiringo,
un lugar frente al mar donde la
buena comida y los momentos
especiales se encuentran. Alli
descubrimos la magia de compartir
risas y sabores.

En 2021, inspirados por la cocina
italiana, nacid Il Chiringo Pizzeria.
Con la misma pasion, servimos
pizzas con ingredientes frescos,
recetas auténticas y el toque familiar
que siempre nos ha caracterizado.
Bienvenidos a nuestra tradicidn.

Bienvenidos a casa.

Bienvenidos a

i CHIRINC.C




- PREGUNTA POR LAS SUGERENCIAS DEL DIiA AL PERSONAL -

PARA COMPARTIR

PAN, ALIOLI Y ACEITUNAS 2060
QUESO PROVOLETTA CON FOCACCIA CASERA 206
(rodaja de tomate y orégano)
FLOR ALCACHOFAS A LA PLANCHA (2U) o
(con guanciale crujiente, crema de pecorino)
PIMIENTOS DEL PADRON (1)
CROQUETAS CASERAS DE JAMON IBERICO (5U) ?0
GAMBAS AL AJILLO a1V
(en aceite, perejil, pimentdn)
BURRATA CON PANE CARASAU 206
(rodajas de tomate, rucula, olivas, alcaparras)
CHIPIRONES FRITOS @0
CALAMAR ANDALUZA @0
RACION DE JAMON IBERICO (100GR) /)
(tomate confitado y pan carasau)
ENSALADA DE MAR FRIA o000
(calamar, sepia, mejillones, gambas, cherry, apio, zanahoria)
BRUSCHETTA CON TOMATE Y ALBAHACA 260
CARPACCIO DE TERNERA o
(racula, cherry, parmesano)
ENSALADILLA RUSA 0000HO
PATATAS FRITAS (1)
PATATAS AL HORNO 1)

ENSALADAS FRESCAS
ENSALADA GRIEGA 06
(tomate, aceitunas, queso feta, orégano, cebolla marinada, pepino)
ENSALADA LORENZO 0O 06

(mezclum, queso de cabra a la plancha, frutos del bosque, nueces,
jamon cujiente,salsa miel y mostaza)

ENSALADA CESAR 200

(cogollo, tiras de pollo rebozado, bacon crujiente,
crustones de pan, escamas de parmesano, salsa césar)

ENSALADA IL CHIRINGO o6
(atun fresco, frijoles, pico de gallo, lima, crema de aguacate)

ARROZ NEGRO @]y
(calamar, gambas, mejillones, zanahoria, hinojo, mayo citrica, cherry)
ENSALADA MIXTA (1)

(ensalada verde, maiz, cebolla, olivas, cherry)

5,50€
15,00€

14,50€

10,00€
16,50€
16,00€

17,00€

17,00€
18,00€
23,00€

22,00€

9,00€
21,00€

12,00€
4,50€
4,50€

17,00€

18,50€

17,00€

23,00€
22,00€

9,50€



PLATOS TRADICIONALES

SPAGHETTI CON ALMEJAS

(ajo, perejil, vino blanco)

PACCHERI FRUTTI DI MARE

(calamar, mejillones, almejas, gambas, cherry, vino blanco)

CHITARRINA ARRABIATA DE PULPO

(picante, cherry, perejil, ajo)

RIGATONI A LA CARBONARA

(yema de huevo, guanciale crujiente, parmigiano, pimienta molida)

RAVIOLI IL CHIRINGO

(relleno de ricotta, salsa tomate, cherry, albahaca, crema de burrata)

LASAGNA CASERA AL RAGU
TAGLIATELLA BOLOGNESE

PLATOS FUERTES

SALMON (150GR)

(con chutney de remolacha, créme fraiche)

TATAKI DE ATUN

(en costra de sesamo negro,crema de burrata,
vinagreta de tomate, jalapefos)

PULPO IL CHIRINGO

(racula, cherry, olivas, alcaparras, patato)

CALDERETA MIXTA PICANTE (ROSSA O BIANCA)

(mejillones, almejas, pan tostado)

ENTRECOTTE (300GR)

(con patatas fritas, pimientos del Padrdn, salsa miel y mostaza)

VITELLO TONNATO

(mayonesa de atun, alcaparras, anchoas y verduras salteadas)

BURGER IL CHIRINGO CON PATATAS FRITAS

(ternera (180gr), lechuga, tomate, pepino en vinagre, cheddar,
mermelada de bacon, pan brioch)

BURGER ESPECIAL CON PATATAS AL HORNO

(Wagyu (180gr) cogollo, patata al horno rellena de crema agria,
salsa tartara, pan brioch)

PARMIGIANA "DI PAOLINO’

(berenjena, salsa tomate, mozzarella, parmesano, albahaca)

PARA LOS MAS PEQUES

@20

200

@0

?0

206

000
2000

oo

oo

@0

oo

2000

200

0o

NUGGETS CON PATATAS FRITAS (6U) @O
PENNE CON TOMATE @, BLANCA ®® O RAGU @
BURGUER CON PATATAS FRITAS @O

(carne y pan). INGREDIENTE EXTRA +1,50€

22,00€

25,00€

22,00€

18,00€

21,00€

19,00€
18,00€

25,00€

25,00€

25,00€

22,00€

29,00€

25,00€

19,00€

23,00€

17,00€



TODAS NUESTRAS PIZZAS ESTAN CONDIMENTADAS CON ACEITE EXTRA VIRGEN ECOLOGICO DE ITALIA

PIZZAS GOURMET

PAPE ®0 18,00€

(base crema de alcachofa, provola ahumada, parmigiano reggiano,
finas lonchas de guanciale, chips de calabazin, burrata, hoja de menta)

LA CERDITA 20 18,00€

(fiordilatte, salchicha, patata al romero, lardo di colonnata* en finas lonchas)
*delicadeza italiana hecha con grasa de cerdo curada y sazonada con sal, especias y hierbas

LA CONTADINA 20 19,50€

(provola ahumada, patata al horno, capocollo*, aceite de trufa)
*embutido de lomo curado de cerdo

PIZZAS CLASICAS Y ORIGINALES

MARINARA 260 9,00€
(tomate, ajo, orégano)

MARGHERITA P20 11,00€
(tomate, fior di latte, albahaca)

BUFALA ®0 16,00€
(tomate, bufala, albahaca)

CAPRICCIOSA 20 16,00€

(tomate, fior di latte, jamodn york, alcachofas, champifiones,
oliva negra, albahaca)

PROSCIUTTO E FUNGHI ?0 15,00€
(tomate, fior di latte, jamén york, champifiones, albahaca)

VEGETARIANA P00 15,00€
(tomate, fior di latte, calabacin, berenjena, champifiones, oliva negra, albahaca)

ATUN 200 15,00€
(tomate, fior di latte, attiin, cebolla morada, oliva negra, alcaparras)

WURSTEL 20 14,00€
(tomate, fior di latte, frankfurt, patatas fritas)

SICILIANA P00 15,00€
(tomate, fior di latte, anchoas, tomate seco, oliva negra, oregano)

DIAVOLA 20 16,00€
(tomate, fior di latte, salami picante, albahaca)

PARMIGGIANA 20 16,50€
(tomate, fior di latte, berenjena, jamon york, parmesano en lascas, albahaca)

CUATRO QUESOS P0® 16,00€
(fior di latte, gorgonzola, scamorza ahumada, parmesano)

SALCHICHA Y FRIARELLI ?0 17,00€

(provola ahumada, friarelli, salchicha, aceite picante)



CALZONE 4 QUESOS 206

(fior di latte, gorgonzola, parmesano, scarmorza ahumada, pimienta negra)

CALZONE 20
(fior di latte, tomate, parmesano, jamon york, albahaca, pimienta negra)
CALZONE NAPOLI 20
(fior di latte, tomate, salami dulce, albahaca, pimienta negra)

FRESCA 20
(tomate, fior di latte, riicula, jamon serrano, cherry, parmesano en lascas)
PRINCESA 20
(tomate, fior di latte, alcachofa, berenjena, jamdn serrano, cherry)

DE CABRA @0

(fior di latte, salami picante, queso de cabra, ricula, miel)

CAPITANO 20 0

(base focaccia, mortadella di bolognia, burrata, pistacho, albahaca)

GIULIA 206

(tomate, fior di latte, cherry, mozzarella de bufala en frio (125gr))

DARIO 20

(tomate, burrata, jamdn serrano, albahaca)

MATEO 20
(tomate, fior di latte, pollo parrilla, jalapeiios, salsa barbacoa)

SUSANA 20
(tomate, fior di latte, jamodn york, piiia)

PIPPO 20
(tomate, fior di latte, salchicha, cebolla)

TORO 20
(tomate,fior di latte, salchicha, jamo6n york)

GUNTHER DOCTOR 20

(tomate, fior di latte, jamon york, salami picante, champifiones)

CARLOS 200

(base focaccia, cherry, burrata, albahaca)

MIMOSA 20

(Fior di latte, jamon york, maiz, nata)

17,00€
17,00€
17,00€
18,00€
16,50€
16,50€
18,00€
17,50€
16,00€
15,00€
15,00€
15,00€
15,00€
17,00€
15,00€

16,50€

Extra ingrediente entre 1.50€ y 3.00€ / Extra bufala (125gr) 4.00€ / Extra burrata (125gr) 4.00€

Extra queso vegano o salami vegano (bajo disponibilidad) 3.00€

POSTRES CASEROS

POSTRES SIN GLUTEN 7,00€

HELADOS ARTESANALES EN TARRINA 6,00€

® 0 © © 6 e o 0 6 o« © e o o

CEREALES CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS FRUTOS APIO MOSTAZA SESAMO SULFITOS ALTRAMUZ MOLUSCOS
CON GLUTEN SECOS

VEGANO

VEGETARIANO



PierinoBeAcH

VISITA TAMBIEN NUESTROS OTROS RESTAURANTES



LOS SECRETOS DE
NUESTRO SABOR

Cuidamos cada detalle para

ofrecerte una experiencia auténtica.

Usamos dos tipos de harina

Caputo, reconocida por su calidad,

para lograr una masa ligera y
crujiente.

Nuestra pizza se completa con
mozzarella Fior di Latte, suave y
cremosa, y la salsa de tomate San
Marzano, que con su dulzura y
acidez natural realza cada bocado.

Cada ingrediente refleja nuestra

pasion por la tradicion italiana y

el compromiso de ofrecerte solo
lo mejor.

Porque en cada pizza, ponemos el
corazon.






OUR STORY:

The flavor that brings us together
began in 2012 with the opening
of our first Il Chiringo a warm,
welcoming place by the sea where
joyand special moments come
together. It was there we discovered
the magic of sharing laughter and
flavors from the heart.

In 2021, inspired by our love for

Italian cuisine, Il Chiringo Pizzeria

was born. Since then, we’v been

serving pizzas made with fresh

ingredients, honest recipes, and

the familiar warmth that makes
yo feel right at home.

Welcome to our tradition.
Welcome home.

Welcome to

i CHIRINC.C




- ASK THE STAFF FOR THE DAILY SPECIALS -

TO SHARE

BREAD, ALIOLI AND OLIVES 2060
PROVOLETA CHEESE WITH HOMEMADE FOCACCIA ®?0®

(tomato slice, oregano)

ARTICHOKE FLOWER (2PCS) o

(crispy guanciale, pecorino cream)

PADRON PEPPERS 1)

HOMEMADE IBERIAN HAM CROQUETTES (5PCS) 20

GARLIC PRAWNS 1)

(in olive oil, parsley, paprika)

BURRATA WITH PANE CARASAU 206

(tomato slices, rocket, olives, capers)

FRIED BABY SQUID @0

ANDALUSIAN-STYLE FRIED SQUID @0

IBERIAN HAM (100GR) @

(confit tomato, crispy bread)

SEAFOOD SALAD OO0

(squid, cuttlefish, mussels, prawns, cherry tomatoes, celery, carrot)

BRUSCHETTA WITH TOMATO AND BASIL 260

BEEF CARPACCIO o

(rocket, cherry tomatoes, parmesan)

RUSSIAN SALAD 0000HO

FRENCH FRIES 1)

ROASTED POTATOES 1)
FRESH SALADS

GREEK SALAD 06

(tomato, olives, feta cheese, oregano, onion, cucumber)

LORENZO SALAD O 0&

(mixed leaves, grilled goat cheese, red berries, walnuts,
crispy ham, honey mustard dressing)

CAESAR SALAD 2000

(lettuce hearts, breaded chicken strips, crispy bacon, croutons,
parmesan flakes, Caesar dressing)

IL CHIRINGO SALAD o6
(fresh tuna, beans, pico de gallo, lime, avocado cream)

SEA BLACK RICE o006
(squid, prawns, mussels, carrot, fennel, citrus mayo, cherry tomatoes)

MIXED SALAD (v )

(green salad, corn, onion, olives, cherry tomatoes)

5,50€
15,00€

14,50€

10,00€
16,50€
16,00€

17,00€

17,00€
18,00€
23,00€

24,00€

9,00€
21,00€

12,00€
4,50€
4,50€

17,00€

18,50€

17,00€

23,00€
22,00€

9,50€



TRADICIONAL PASTAS

SPAGHETTI WITH CLAMS

(garlic, parsley, white wine)

PACCHERI FRUTI DI MARE

(squid, mussels, clams, prawns, cherry tomatoes, white wine)

CHITARRINA ARRABBIATA WITH OCTOPUS

(spicy, cherry tomatoes, parsley, garlic)

RIGATONI CARBONARA

(egg yolk, crispy guanciale, parmigiano, ground pepper)

RAVIOLI IL CHIRINGO

(ricotta filling, tomato sauce, cherry tomatoes, basil, burrata cream)

HOMEMADE LASAGNA AL RAGU
TAGLIATELLE BOLOGNESE

MAIN COURSES

SALMON (150GR)

(with beetroot chutney, créme fraiche)

TUNA TATAKI

(black sesame crust, burrata cream, tomato vinaigrette, jalapefios)

OCTOPUS IL CHIRINGO

(rocket, cherry tomatoes, olives, capers, potatoes)

SPICY MIXED STEW (RED OR WHITE)

(mussels, clams, toasted bread)

ENTRECOTE (300GR)

(with fries and Padron peppers)

VITELLO TONNATO

(veal with tuna mayonnaise, capers, anchovies, sautéed vegetables)

IL CHIRINGO BURGER WITH FRIES

(beef 180 g, lettuce, tomato, pickles, cheddar, bacon jam, brioche bun)

SPECIAL BURGER WITH ROASTED POTATOES

(wagyu 180 g, lettuce heart, baked potato stuffed with sour cream,
tartar sauce, brioche bun)

PARMIGIANA "DI PAOLINO’

(eggplant, tomato sauce, mozzarella, parmesan, basil)

@20

200

@0

?0

206

20
?0

O
O

oo

oo

@20

)

oo

?20°0

200

0o

KIDS MENU

CHICKEN NUGGETS WITH FRIES (6U) @O

PENNE PASTA WITH TOMATO @, CREAM @® OR RAGU @

BURGER WITH FRIES @0

(beef and bread). EXTRA INGREDIENT +1,50€

22,00€

25,00€

22,00€

18,00€

21,00€

19,00€
18,00€

25,00€

25,00€

25,00€

22,00€

29,00€

25,00€

19,00€

23,00€

17,00€



ALL OUR PIZZAS ARE GARNISHED WITH ORGANIC EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM ITALY

GOURMET PIZZAS

PAPE 0?0

(artichoke cream base, smoked provola, parmigiano reggiano,
thin slices of guanciale, zucchini chips, burrata, mint leaf)

LA CERDITA 20

(fior di latte cheese, sausage, rosemary potatoes, thinly sliced lardo di colonnata)

*an Italian delicacy made from cured pork fat seasoned with salt, spices, and herbs

LA CONTADINA 20

(smoked provola, baked potato, capocollo*, truffle oil)
*cured pork loin sausage

CLASSIC AND ORIGINAL PIZZAS

MARINARA 260
(tomato, garlic, oregano)

MARGHERITA 206
(tomato, fior di latte, basil)

BUFALA 20
(tomato, bufala, basil)

CAPRICCIOSA ?0
(tomato, fior di latte, ham, artichokes, mushrooms, black olives, basil)
PROSCIUTTO E FUNGHI 20

(tomato, fior di latte, ham, mushrooms, basil)

VEGETARIAN 206

(tomato, fior di latte, zucchini, eggplant, mushrooms, black olives, basil)

TUNA 200

(tomato, fior di latte, tuna, red onion, black olives, capers)

WURSTEL 20

(tomato, fior di latte, frankfurter, Hand-cut fries)

SICILIANA 200
(tomato, fior di latte, anchovies, sun-dried tomato, black olives, oregano)
DIAVOLA 20
(tomato, fior di latte, spicy salami, basil)

PARMIGGIANA 20

(tomato, fior di latte, eggplant, ham, parmesan flakes, basil)

FOUR CHEESES 200

(fior di latte, gorgonzola, smoked scamorza, parmesan)

SAUSAGE AND FRIARELLI 20

(smoked provola, friarielli, sausage, spicy oil)

18,00€

18,00€

19,50€

9,00€

11,00€

16,00€

16,00€

15,00€

15,00€

15,00€

14,00€

15,00€

16,00€

16,50€

16,00€

17,00€



4-CHEESE CALZONE ?0® 17,00€

(fior di latte, gorgonzola, parmesan, smoked scamorza, black pepper)

CALZONE 20 17,00€
(fior di latte, tomato, parmesan, ham, basil, black pepper)

CALZONE NAPOLI 20 17,00€
(fior di latte, tomato, sweet salami, basil, black pepper)

FRESCA 20 18,00€
(tomato, fior di latte, rocket, serrano ham, cherry tomatoes, parmesan flakes)

PRINCESA 20 16,50€
(tomato, fior di latte, artichoke, eggplant, serrano ham, cherry tomatoes)

DE CABRA 20 16,50€
(fior di latte, spicy salami, goat cheese, rocket, honey)

CAPITANO @0 O 18,00€
(focaccia base, mortadella from Bologna, burrata, pistachio, basil)

GIULIA 20 17,50€
(tomato, fior di latte, cherry tomatoes, cold buffalo mozzarella (125g))

DARIO 20 16,00€
(tomato, burrata, serrano ham, basil)

MATEO ?0 15,00€
(tomato, fior di latte, grilled chicken, jalapefios, barbecue sauce)

SUSANA 20 15,00€
(tomato, fior di latte, ham, pineapple)

PIPPO 20 15,00€
(tomato, fior di latte, sausage, onion)

TORO 20 15,00€
(tomato, fior di latte, sausage, ham)

GUNTHER DOCTOR 20 17,00€
(tomato, fior di latte, ham, spicy salami, mushrooms)

CARLOS P20 15,00€
(focaccia base, cherry tomatoes, burrata, basil)

MIMOSA 20 16,50€

(fior di latte, Cook ham, corn, cream)

Extra ingredient 1.50€ to 3.00€ / Extra bufala (125gr) 4.00€ / Extra burrata (125gr) 4.00€
Extra vegan cheese or vegan salami (subject to availability) 3.00€

HOMEMADE DESSERTS

GLUTEN-FREE DESSERTS 7,00€
ARTISANAL ICE CREAM IN A CUP 6,00€

2 2 £22fL .02 822 0292 82 82 2 .2

'''''''' DAIRY. FRUTOS CELERY MUSTARD
PRODUCTS SECOS



PierinoBeAcH

YOU CAN ALSO VISIT OUR OTHER RESTAURANTS



THE SECRETS
BEHIND OUR FLAVOR

We care for every detail to offer you
a truly authentic experience. We
use two types of Caputo flour
- known for their exceptional
quality — to create a light and
perfectly crisp dough. Our pizza
is topped with creamy Fior di Latte
mozzarella and our signature San
Marzano tomato sauce, whose
natural sweetness and gentle
acidity elevate every bite.

Each ingredient reflects our love

for Italian tradition and our

commitment to bringing you only
the very best.

Because every pizza we make
comes straight from the heart.






UNSERE
GESCHICHTE:

Der Geschmack, der uns verbindet,
begann 2012 mit der Eroffnung
unseres ersten Il Chiringo - ein
besonderer Ort direkt am Meer,
an dem sich Genuss und besondere
Momente begegnen.

Dort entdeckten wir die Magie,
Lachen und Aromen mit anderen
zu teilen.

2021 entstand Il Chiringo Pizzeria -
inspiriert von unserer Leidenschaft
fiir die italienische Kiiche.

Seitdem bringen wir mit viel Herz
Pizzen auf den Tisch, zubereitet
mit frischen Zutaten, ehrlichen
Rezepten und dem vertrauten,
familidren Gefiihl, das uns
auszeichnet.
Willkommen in unserer Tradition.
Willkommen daheim.

Willkommen im

i CHIRINC.C




- FRAGEN SIE DAS PERSONAL NACH DEN EMPFEHLUNGEN DES TAGES -

ZUM TEILEN

BROT, AIOLI UND OLIVEN 2060
PROVOLETA-KASE MIT HAUSGEMACHTER FOCACCIA ®0®

(Tomatenscheibe, Knoblauch und Oregano)

GEGRILLTE ARTISCHOCKEN (2STK) o
(Mit Confit-Kirsche In Zitronen-Petersilien-Sauce)
PADRON-PAPRIKA oo
HAUSGEMACHTE IBERISCHE
SCHINKENKROKETTEN (5STK) ?0
SHRIMPS MIT KNOBLAUCH 1V
(In Ol, Petersilie und Paprika)
BURRATA MIT PANE CARASAU 206
(Tomatenscheiben, Rucola, Oliven, Kapern)
FRITTIERTE BABY-CALAMARI 20
TINTENFISCH NACH ANDALUSISCHER ART @0
IBERISCHER SCHINKEN (100GR) (]
(Tomatenconfit, knuspriges Brot)
KALTER MEERESFRUCHTESALAT o000
(Tintenfisch, Sepia, Miesmuscheln, Garnelen, Kirschtomaten, Sellerie, Karotten)
BRUSCHETTA MIT TOMATE UND BASILIKUM 260
RINDERCARPACCIO o
(Rucola, Kirschtomaten, Parmesan)
RUSSISCHER SALAT O000HO
POMMES FRITES (1)
BRATKARTOFFELN (1)
FRISCHE SALATE
GRIECHISCHER SALAT 06
(Tomaten, Oliven, Feta, Oregano, Marinierte Zwiebeln, Gurken)
LORENZO-SALAT 0O 06&

(gemischter Salat, gegrillter Ziegenkise, rote Beeren, Walniisse,
knuspriger Schinken, Honig-Senf-Dressing)

CAESAR-SALAT 2000

(Salatherzen, panierte Hihnchenstreifen, knuspriger Speck,
Brotcroutons, Parmesanraspeln, Caesar-Dressing)

IL CHIRINGO-SALAT (+]y)
(frischer Thunfisch, Bohnen, Pico de Gallo, Limette, Avocadocreme)
MEERES-SCHWARZREIS 06

(Tintenfisch, Garnelen, Muscheln, Karotten, Fenchel,
Zitrus-Mayonnaise, Kirschtomaten)

GEMISCHTER SALAT O

(griiner Salat, Mais, Zwiebeln, Oliven, Kirschtomaten)

5,50€
15,00€

14,50€
10,00€

16,50€
16,00€

17,00€

17,00€
18,00€
23,00€

24,00€

9,00€
21,00€

12,00€
4,50€
4,50€

17,00€

18,50€

17,00€

23,00€

22,00€

9,50€



TRADITIONELLE PASTAGERICHTE

SPAGHETTI MIT VENUSMUSCHELN PO 22,00€

(Knoblauch, Petersilie, Weisswein)

PACCHERI FRUTI DI MARE P00 25,00€

(Tintenfisch, Miesmuscheln, Venusmuscheln, Garnelen, Kirschtomaten, Weisswein)

CHITARRINA ARRABBIATA MIT TINTENFISCH PO 22,00€

(scharf, Kirschtomaten, Petersilie, Knoblauch)

RIGATONI CARBONARA 20 18,00€

(Eigelb, knuspriger Guanciale, Parmigiano, gemahlener Pfeffer)

RAVIOLI IL CHIRINGO P20 21,00€

(Ricotta-Fiillung, Tomatensauce, Kirschtomaten, Basilikum, Burrata-Creme)

HAUSGEMACHTE LASAGNE MIT RAGU P20 ©CO 19,00€

TAGLIATELLE BOLOGNESE 20 ©CO 18,00€
HAUPTGERICHTE

LACHS (150GR) 00 25,00€

(mit Rote-Bete-Chutney und Créme fraiche)

FRAG TATAKI 00 25,00€

(Kruste aus schwarzem Sesam, Burrata-Creme, Tomatenvinaigrette, Jalapeiios)

KRAKE IL CHIRINGO 25,00€

(Rucola, Kirschtomaten, Oliven, Kapern, Kartoffeln)

PIKANTER EINTOPF (ROT ODER WEISS) PO 22,00€

(Miesmuscheln, Venusmuscheln, gerdstetes Brot)

ENTRECOTE (300GR) @ 29,00€

(mit Pommes frites und Padrén-Paprika)

VITELLO TONNATO 00 25,00€

(Kalbfleisch mit Thunfisch-Mayonnaise, Kapern,
Sardellen und sautiertem Gemiise)

IL CHIRINGO BURGER MIT POMMES P20 © 19,00€
(180g Rindfleisch, Salat, Tomate, Gewiirzgurken, Cheddar,
Speckkonfitiire, Brioche-Brotchen)

SPEZIALBURGER MIT BRATKARTOFFELN 200 23,00€

(180g Wagyu, Salatherzen, Ofenkartoffel, gefiillt mit Sauerrahm,
Tartarsauce, Brioche-Brotchen)

PARMIGIANA ,,DI PAOLINO” 0® 17,00€

(Aubergine, TomatensofRe, Mozzarella, Parmesan, Basilikum)

FUR DIE KLEINSTEN

HAHNCHEN-NUGGETS MIT POMMES FRITES (6U) @©
PENNE MIT TOMATEN @, SAHNE ®® ODER RAGU @

BURGER MIT POMMES FRITES @0
(Rindfleisch und Brot). ZUSATZLICHE ZUTAT +1,50€



ALLE UNSERE PIZZEN WERDEN MIT BIOLOGISCHEM, KALTGEPRESSTEM OLIVENOL AUS ITALIEN VERFEINE

GOURMET-PIZZEN

PAPE 20 18,00€

(Basis Artischockencreme, gerducherte Provola, Parmigiano Reggiano,
diinne Scheiben Guanciale, Zucchinichips, Burrata, Minzblatt)

LA CERDITA 20 18,00€

(Fior-di-Latte-Kase, Wurst, Rosmarinkartoffeln, diinn geschnittener Lardo di Colonnata)

*eine italienische Delikatesse aus gepokeltem Schweinefett, gewiirzt mit Salz, Gewiirzen und Krdutern

LA CONTADINA 20 19,50€

(gerducherter Provola, Ofenkartoffel, Capocollo*, Triiffelol)
*gerducherte Schweinelendenwurst

KLASSISCHE UND ORIGINELLE PIZZEN

MARINARA 260 9,00€
(Tomate, Knoblauch, Oregano)

MARGHERITA P00 11,00€
(Tomate, Fior di Latte, Basilikum)

BUFALA 20 16,00€
(Tomate, Biiffelmozzarella, Basilikum)

CAPRICCIOSA 20 16,00€
(Tomate, Fior di Latte, Kochschinken, Artischocken, Champignons, schwarze Oliven, Basilikum)

PROSCIUTTO E FUNGHI 20 15,00€
(Tomate, Fior di Latte, Kochschinken, Champignons, Basilikum)

VEGETARISCH P0® 15,00€
(Tomate, Fior di Latte, Zucchini, Aubergine, Champignons, schwarze Oliven, Basilikum)

THUNFISCH P00 15,00€
(Tomate, Fior di Latte, Thunfisch, rote Zwiebel, schwarze Oliven, Kapern)

WURSTEL ?0 14,00€
(Tomate, Fior di Latte, Frankfurter, handgeschnittene Pommes frites)

SICILIANA P00 15,00€

(Tomaten, Fior di Latte, Sardellen, sonnengetrocknete Tomaten,
schwarze Oliven, Oregano)

DIAVOLA 20 16,00€
(Tomate, Fior di Latte, scharfe Salami, Basilikum)

PARMIGGIANA 20 16,50€
(Tomate, Fior di Latte, Aubergine, Kochschinken, Parmesanspéne, Basilikum)

VIER KASE 200 16,00€
(Fior di Latte, Gorgonzola, gerducherte Scamorza, Parmesan)

WURST UND FRIARIELLI 20 17,00€

(gerducherter Provola, Friarielli, Wurst, scharfes Ol)



CALZONE MIT 4 KASESORTEN 206

(Fior di Latte, Gorgonzola, Parmesan, gerducherter Scamorza, schwarzer Pfeffer)

CALZONE ?0
(Fior di Latte, Tomate, Parmesan, Kochschinken, Basilikum, schwarzer Pfeffer)
CALZONE NAPOLI ?0
(Fior di Latte, Tomate, siifle Salami, Basilikum, schwarzer Pfeffer)

FRESCA ?0
(Tomate, Fior di Latte, Rucola, Serrano-Schinken, Kirschtomaten, Parmesanspane)
PRINCESA 20
(Tomate, Fior di Latte, Artischocke, Aubergine, Serrano-Schinken, Kirschtomaten)
ZIEGENKASE ?0
(Fior di Latte, pikante Salami, Ziegenkése, Rucola, Honig)

CAPITANO 20 O
(Focacciaboden, Mortadella aus Bologna, Burrata, Pistazie, Basilikum)

GIULIA 206
(Tomate, Fior di Latte, Kirschtomaten, kalte Biiffelmozzarella (125g))

DARIO ?0
(Tomate, Burrata, Serrano-Schinken, Basilikum)

MATEO ?0
(Tomate, Fior di Latte, gegrillte Hihnchenbrust, Jalapefios, BBQ-Sauce)

SUSANA ?0
(Tomate, Fior di Latte, Kochschinken, Ananas)

PIPPO ?0
(Tomate, Fior di Latte, Wurst, Zwiebel)

TORO ?0
(Tomate, Fior di Latte, Wurst, Kochschinken)

GUNTHER DOCTOR ?0
(Tomate, Fior di Latte, Kochschinken, pikante Salami, Champignons)

CARLOS 206
(Focacciaboden, Kirschtomaten, Burrata, Basilikum)

MIMOSA 20

(Fior di Latte, Yorker Schinken, Mais, Sahne)

17,00€
17,00€
17,00€
18,00€
16,50€
16,50€
18,00€
17,50€
16,00€
15,00€
15,00€
15,00€
15,00€
17,00€
15,00€

16,50€

Zusitzliche Zutaten 1.50€ bis 3.00€ / Extra Biiffelmozzarella (125gr) 4.00€ / Extra Burrata (125gr) 4.00€

Veganer Kése oder vegane Salami (je nach Verfiigbarkeit) 3.00€

HAUSGEMACHTE DESSERTS

GLUTENFREIE DESSERTS 7,00€
HAUSGEMACHTES EIS IN DER WANNE 6,00€



PierinoBeAcH

BESUCHEN SIE AUCH UNSERE ANDEREN RESTAURANTS



DIE GEHEIMNISSE
UNSERES
GESCHMACKS:

Wir achten auf jedes Detail, um dir ein

echtes Geschmackserlebnis zu bieten.

Fiir unseren Teig verwenden wir

zwei Sorten Caputo-Mehl bekannt

fiir ihre herausragende Qualitat —,

um eine leichte und knusprige
Basis zu schaffen.

Verfeinert wird unsere Pizza mit

cremigem Fior di Latte-Mozzarella

und einer besonderen San Marzano

-Tomatensauce, deren natiirliche

Sii3e und feine Saure jeden Bissen
veredeln.

Jede Zutat erzihlt von unserer

Liebe zur italienischen Tradition

und unserem Versprechen, dir
nur das Beste zu bieten.

Denn in jede Pizza legen wir unser
Herz.



