
C O C I Na



RESTAURANTE (cocina abierta desde las 12:00)

TAPAS Y ENTRANTES
Para empezar, platos de la tradicion italiana y espanola y un toque de nuestros cocineros.

CHIPIRONES Y MAYO DE LIMA        15

BOQUERONES EN VINAGRE        13

PIMIENTO DEL PADRON         12
 
COQUINAS PIERINO          24
(caldereta de coquinas estilo thai) 

CALDERETA DE MEJILLONES Y ALMEJAS      20
(en vino blanco, limon y pimienta negra)

CEVICHE A MI MANERA         22
(sabroso sashimi de serviola, con verduras marinada y almendras)

TARTAR DE ATUN ROJO         24
(leche de coco, almendras, polvo de alga nori)

ENSALADA DE MAR          21
(un clasico del mar mediterraneo)

MARISCOS Y ALCACHOFA         24

FRITURA MIXTA DE PESCADO        28
(calamar, gambas, pescaito y mayo lime)

RAPE A LAS HIERBAS MEDITERRANEAS      24
(beurre Blanc, romero, tomillo y salvia)

CARPACCIO DE TERNERA, YOGURT ACIDO Y ALMENDRAS  20

VITELLO TONNATO          19
(como lo quiere la tradicion)



ENSALADAS Y VERDURAS

ENSALADA GRIECA          16
(tomate, pepino, aceitunas morada, cebolla encurtida, queso feta, yogurt griego y oregano)

ENSALADA CAESAR          16
(pollo, escamas de parmesano, bacon crujente, picatostes y deliciosa salsa cesar)

BURRATA Y GAZPACHO         20
(burrata 200g, gazpacho casero, picatostes, aceituna morada y alcaparras) 

ENSALADA MALLORQUINA         19
(queso de cabra de mallorca, tomate ramallet, pimiento asado, cebolla encurtida, miel y mostaza)

ENSALADA EXOTICA         21
(gambas, mango, avocado, hinojo y naranja)

PARRILLADA DE VERDURAS        16
(verduras de temporada asada al horno josper)

PASTAS  Platos autenticos y iconicos.

SPAGHETTO VONGOLE         22

TONNARELLO “CACIO E PEPE” Y GAMBAS ROJAS AL LIME  24

PACCHERI BOGAVANTE         32

GNOCCHI CON RAGU’ DE RAPE, PESTO VERDE     22
Y ACEITUNAS HORNEADA       

RAVIOLI A LOS TRES TOMATES        20



PLATOS FUERTES   Josper + nuestra experiencia = Pareja Perfecta 

PULPO DEL PIERINO          25
(con patata asada y verduras)

FILETE DE SALMÓN, CHUTNEY DE REMOLACHA     24
(con patatas asadas y creme freiche)

LUBINA A LA MALLORQUINA                24
(Vinagreta de tomate, pasa y almendras con escalivada)

CALAMAR A LA CATALANA                24
(patatas, escarola asada, salsa de ajo y perejil)

TATAKI DE ATÚN ROJO, TAPIOCA EN SALSA PONZU     26
(con verduras)
         
PESCADO DE LA LONJA         s.p.m.
(disponibilidad del dia)   

PARRILLADA DE PESCADO Y MARISCO    (min 2pax)  s.p.m.
(disponibilidad del dia)

ENTRECOTE MADURADA         32
(330g con chimichurri y verduras)

PICANTON A LA DIAVOLA         25
(con escalibada)

SECRETO IBÉRICO, PURÉ DE BONIATO Y PASSION FRUIT   25
(con patatas)

BURGER GOURMET           20
(Carne 100% vacuno selecionada, cheddar, lechuga rizada, mayo de aceitunas 
y cebolla encurtida al Josper)

POSTRE  Para terminar mas felices.

TIRAMISU            8

CANNOLO SICILIANO          8

TARTA DE QUESO          8

BROWNIE Y HELADO DE VANILLA       8

POSTRE DEL DIA          8



RESTAURANT (kitchen open from 12:00)

TAPAS AND STARTERS
To start and nibble, dishes from Italian and Spanish tradition with a touch from our chefs.

FRIED BABY SQUID WITH LIME MAYO      15

SARDINES IN VINEGAR         13

PADRÓN PEPPERS          12

PIERINO’S COQUINAS          24
(Thai-style coquinas stew)

MUSSELS AND CLAMS SAUTE’        20
(sauteed with white wine, lemon and black pepper)
 
CEVICHE MY WAY          22 
(tasty Serviola sashimi with marinated vegetables and almonds) 

RED TUNA TARTARE          24 
(coconut milk, almonds, alga nori) 

SEA SALAD            21
(Mediterranean Style) 

SEAFOOD AND ARTICHOKES        24

MIXED FRIED FISH WITH LIME MAYO       28

MONKFISH WITH MEDITERRANEAN HERBS      24

BEEF CARPACCIO, SOUR YOGURT, AND ALMONDS    20

VITELLO TONNATO           19
(traditional preparation)



SALADS AND VEGETABLES

GREEK SALAD            16
(tomato, cucumber, black olives, pickled onion, feta cheese, Greek yogurt, and oregano)

CAESAR SALAD           16

BURRATA AND GAZPACHO        20 
(200g burrata, homemade gazpacho, croutons, black olives, and capers)

MALLORCAN SALAD          19
(Mallorcan goat cheese, Ramallet tomato, roasted pepper, pickled onion, honey, and mustard)

EXOTIC SALAD            21
(shrimp, mango, avocado, fennel, and orange)

GRILLED VEGETABLE PLATTER         16
(seasonal vegetables grilled on the Josper oven)

PASTAS Authentic and iconic dishes.

SPAGHETTI WITH CLAMS         22
 
TONNARELLO “CACIO E PEPE” WITH RED PRAWNS AND LIME  24

PACCHERI WITH LOBSTER         32

GNOCCHI WITH MONKFISH RAGU’, PESTO AND BAKED OLIVES 22

RAVIOLI THREE TOMATOES        20



MAIN COURSES  
Josper + Our Experience = Perfect Match 

PIERINO OCTOPUS           25
(grilled potatoes and vegetables)

SALMÓN FILET, BEETROOTS CHUTNEY       24
(grilled potatoes and creme freiche)

MALLORQUIN STYLE SEABASS               24
(Vinagrette tomatoes, almonds, escalivada)

CATALANA STYLE SQUID                 24
(potatoes, grill salad, percil and garlic sauce)

RED TUNA TATAKI, TAPIOCA WITH PONZU SAUCE      26
(with vegetables)
         
FRESH FISH FROM LA LONJA        s.p.m.
(DAILY AVAILABILITY)   

SEAFOOD AND FISH MIX GRILL     (min 2pax)  s.p.m.
(DAILY AVAILABILITY)

AGED ENTRECOTE           35
(with chimichurri and grilled vegetables)

PICANTON A LA DIAVOLA         25
(with escalibada)

SECRETO IBÉRICO, SMASHED SWEAT POTATO AND PASSION FRUIT 25
(with potatoes)

BURGER GOURMET           20
(100% top quality meat, cheddar, salad, olives mayo, Josper grilled onions)

DESSERT

TIRAMISU            8

SICILIAN CANNOLI          8

CHEESECAKE           8

BROWNIE WITH VANILLA ICE CREAM      8

CAKE OF THE DAY          8



RESTAURANT (Küche ab 12:00 Uhr geöffnet)

TAPAS UND VORSPEISEN:
Um anzufangen und zu naschen, Gerichte der italienischen und spanischen Tradition mit 
einem Hauch unserer Köche.

CHIPIRONES MIT LIMETTEN-MAYONNAISE      15

SARDINEN IN ESSIG           13

PADRÓN-PAPRIKA           12

COQUINAS “PIERINO“          24
(im Thai-Stil)

MUSCHEL-EINTOPF MIT VENUS- UND MIESMUSCHELN    20
(in Weißwein, Zitrone und schwarzem Pfeffer)

MEERESFRÜCHTE-SALAT          21
(ein Klassiker aus der Adria)

THUNFISCH-TATAR           24
(Kokosmilch, Mandeln, Nori-Algenpulver)

CEVICHE „AUF MEINE ART“         22
(Köstliches Sashimi von der Gelbschwanzmakrele, mariniertes Gemüse und Mandeln)

MEERESFRÜCHTE MIT ARTISCHOCKE       24

SEETEUFEL MIT MEDITERRANEN KRÄUTERN      24
(Beurre Blanc, Rosmarin, Thymian und Salbei)

GEMISCHTE FRITTIERTE FISCHPLATTE       28

VITELLO TONNATO           19
(nach traditioneller Art)

CARPACCIO VOM RIND, SÄUERLICHER JOGHURT UND MANDELN  20



SALATE UND GEMÜSE

GRIECHISCHER SALAT          16

CÄSAR SALAT           16 

BURRATA UND GAZPACHO         20
(200 g Burrata, hausgemachtes Gazpacho, Croutons, schwarze Oliven und Kapern)

MALLORQUINISCHER SALAT         19

EXOTISCHER SALAT           21

GEMÜSEGRILLPLATTE          16
(saisonales Gemüse vom Holzkohlegrill)

PASTA AUTHENTISCHE UND IKONISCHE GERICHTE 

SPAGHETTI MIT VENUSMUSCHELN        22

TONNARELLI „CACIO E PEPE“ MIT ROTEN GARNELEN UND LIMETTE  24

PACCHERI MIT HUMMER          32

GNOCCHI MIT SEETEUFEL-RAGÙ, GRÜNEM PESTO UND GEBACKENEN OLIVEN  22

RAVIOLI MIT DREIERLEI TOMATEN        20



HAUPTGERICHTE  

OKTOPUS À LA PIERINO          25
(mit Ofenkartoffeln und Gemüse)

LACHSFILET MIT ROTE-BETE-CHUTNEY UND CRÈME FRAÎCHE   24
(mit Ofenkartoffeln)

WOLFSBARSCH „MALLORQUINISCHE ART“      24
(Tomaten-Vinaigrette mit Rosinen und Mandeln, dazu Grillgemüse)

KALMAR „KATALANISCHE ART“        24
(Sprossensalat, Kirschtomaten, marinierte Zwiebel und Sellerie)

THUNFISCH-TATAKI MIT TAPIOKA IN PONZU-SAUCE     26
(mit Gemüse)

FISCH DES TAGES (TAGESABHÄNGIG)       s.p.m.

MEERESFRÜCHTE UND FISCH VOM GRILL (min. 2pax)    s.p.m.

DRY-AGED ENTRECÔTE          32
(300g mit Chimichurri und Gemüse)

PICANTÓN-HÄHNCHEN „ALLA DIAVOLA“      25
(mit Grillgemüse)

SECRETO IBÉRICO, SÜSSKARTOFFEL-PÜREE MIT PASSIONSFRUCHT  25
(mit Kartoffeln)

GOURMET-BURGER           20

eingelegte Zwiebeln)
 

DESSERT

TIRAMISU            8

SIZILIANISCHE CANNOLI          8

KÄSEKUCHEN           8

BROWNIE UND VANILLEEIS        8

KUCHEN DES TAGES          8



DESAYUNO (10:00-12:00)

TOSTADA CON TOMATE         5,00

TOASTBROT MIT TOMATE

FOCACCIA RELLENA O BOCADILLO        6,00

CROISSANT            2,50
CROISSANT
CROISSANT

TARTA DEL DIA           4,50

KUCHEN DES TAGES



YOUR FAMILY
  BEACH CLUB


