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PAN, ACEITUNAS Y ALIOLI 4,50
Bread, olives and aioli sauce
Brot, Oliven und Aioli Sauce

PATATAS FRITAS 4,50
French fries

Portion Pommes-fries

PIMIENTOS DEL PADRON 9,50

Pimientos del padrén (local green baby pepper, served with maldon salt)
Pimientos del padron (Spanische Braspaprika)

NACHOS CON QUESO (con creme fresh, jalaperios, salsa mexicana y guacamole) 12,00
Nachos with cheese (creme fresh, jalaperios, mexican sauce and guacamole)
Nachos (creme fresh, jalapeiios, Mexikanische Sauce und Guacamole)

CHIPIRONES FRITOS CON SAL Y LIMON 15,00
Chipirones (fried baby squid)

Frittierte kleine tintenfische mit salzund zitrone

JAMON IBERICO RESERVA 100 gr 28,00

(pan de cristal, tomate ramallet, aceitunas, fenoll mari, guindillas en vinagre)
Jamén Ibérico reserva100 gr

(cristal bread, local tomato, olivs, sea fennel and vinegar chilly peppers)
Jamén Ibérico reserva 100 gr

(Kristallbrot, Ramallet Tomate, Oliven, Meeresfenchel, Chili-Schoten in Essig)

CROQUETAS DE BACALAO Y PATATAS (con alioli) 14,00
Cod and potatoes “croquetas” (served with aliol)
Kabeljau und Kartoffelkrokette (mi: Alioli)

CROQUETAS DE JAMON IBERICO 14,00
(con salsa de piquillo y pimenton de la vera)

Iberico ham “croquetas” (served with “piquillo” and smoked paprika sauce)
Kroketten mit iberischem schinken

(mit PaprikasoPe und gerducherter spanischer Paprika de la Vera)

BOQUERONES EN VINAGRE (servido con pan de cristal y tomate) 13,00
Vinegar anchovies (served with cristal bread and local tomato)
Boquerones en vinagre (serviert mit Kristallbrot und Tomate)
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CALDERETA DE MEJILLONES Y ALMEJAS 17,50
Mussels and clams soute
Caldereta mit mies- und herzmuscheln

CALAMARES A LA ANDALUZA 24,00
Fried calamari
Tintenfisch andalusische art

TARTAR DE SALMON (salsa teriyak, wakame, edamame y aguacate) 22,00
Salmon tartare (teriyaki sauce, wakame seaweed, edamame and avocado)
Lachs Tartar (Teriyaki Sofe, Wakame, Edamame und Avocado)

TARTAR DE ATUN CON STRACCIATELLA Y PESTOROJO 22,00
(pan carasau, tomate seco, aceitunas y alcaparras)

Tunatartare with stracciatella cheese and red pesto

(sun dried tomatoes, olivs and cappers)

Thunfisch tartar mit stracciatella und rotem pesto

(Carasau-Brot, getrocknete Tomaten, Oliven und Kapern)

VITELLO TONNATO 21,00
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ENSALADA CESAR (cogollos de lechuga, salsa césar, pollo, 15,00
escama de parmesano, bacon crujiente’y crutons)

Caesar salad (Jettuce, caesar sauce, chicken, parmesan cheese,

crispy bacon and crutons)

Caesar salat (Kopfsalat, Caesarsofe, Hihnchen, geriebener

Parmesan, knuspriger Schinken und Croiitons)

GRIEGA (mezclum, tomate rosa, pepino, aceitunas kalamata, 15,00
cebolla marinda, queso feta y oregano)

Greek (baby leaves salad, pink tomato, cucumber, olives, marinated red onion,
feta cheese and origan)

Griechischer salat (Mezclun, Rosa Tomate, Gurke, Kalamata-Oliven,
marinierte Zwiebeln, Fetakdse und Oregano)

VERANO (mezclum, tomate rosa, pepino aceitunas kalamata, 22,00
cebolla marinada, aguacate y tataki de atiin y sésamo)

Verano (baby leaves salad, pink tomato, cucumber, olivs, marinated onion

and fresh tuna tataki)

Verano (Mezclun, Rosa Tomate, Gurke, Kalamata-Oliven,

marinserte Zwiebeln, Avocado und Tataki vom Thunfisch, Sesam )

CAPRESE DE BURRATA (ricula, tomate rosa, aceitunas, 19,00
tomate seco, alcaparrones y pan carasau)

Burrata (rocket salad, pink tomatoes, capers fruits, olivs sundryed

tomatoes and “carasau” bread)

Caprese de burrata (Rucola, Rosa Tomate, Oliven, getrocknete

Tomaten, Kapern und Carasau-Brot)

VERDURAS ASADAS DE TEMPORADA 16,00
Seasonal grilled vegetables
Gegrilltes Gemiise der Saison

POKE BOWL DE ATUN O SALMON (arroz jazmin, wakame, 18,00
edamame, kimchi, coll lombarda, papaya, pepino, semillas,

salsa tertyaki y spicy mayo)

Tuna or salmon poke bowl (jazmin rice, wakame seaweed, edamame, kimchi,
papaya, cumunber, teriyaki sauce and spicy mayo)

Poke bowl mit thunfish oder lachs (Fazmin reis, Wakame, Edamame,
Kimchi, Papaya, Gurke, Samen, Teriyakisofe und Spicy Mayo)

POKE BOWL VEGANA (arroz de sushi, wakame, edamame, 16,00
coll y rabanitos marinados, papaya, mango, tofu a la soja, semillas y

acette de sésamo y salsa teriyaki)

Poke Bowl vegana (sushi rice, wakame seaweed, edamame, marinated radis

and caggage, papaya, mango seeds and teriyaki sauce)

Vegane Poke Bowl (Sushireis, Wakame, Edamame, Kohl und marinierte Radie-
schen, Papaya, Mango, Sojatofu, Samen und Sesamol und Teriyakisofe)
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CHITARRINA FRESCA ALLO SCOGLIO 24,50
(mejillones, almejas, calamares, gambas rojas con tomate cherry)

Chitarrina with tipically Italian seafood sauce (mussels, clams, calamars,
red shrimp, cherry tomatoes)

Frische chitarrina allo scoglio (Miesmuscheln, Herzmuscheln, Tintenfisch,
Rote Garnelen mit Kirschtomaten)

SPAGHETTI CON ALMEJAS 19,50
Spaguetti with clams

Spaguetti mit Herzmuscheln

STROZZAPRETI ALLA PUTTANESCA DE ATUN FRESCO 19,50

(salsa de tomate, alcaparras, aceitunas y tomate cherry)
Strozzapreti with fresh tuna “Puttanesca”

(tomato sauce, olivs, capers and cherry tomatoes)
Strozzapreti alla puttanesca mit frischem thunfisch
(Tomatensofe, Kapern, Oliven und Kirschtomaten)

PACCHERI AL BOGAVANTE (salsa de tomate, perejil y tomate cherry) 28,00
Paccheri with fresh Lobster (alf fresch llobster, tomato sause, and cherry tomatoes)
Paccheri an hummer (Tomatensope, Petersilie und Kirschtomaten)

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE (ternera) 16,00
Tafliatelle with bolognese sauce (beef)
Tagliatelle alla bolognese (Rindfleisch)

GNOCCHIITALIA 16,00
(salsa de tomate, albahaca, stracciatella de burrata y tomate cherry)

Italian Gnocchi (tomato sauce, basil, burrata cheese, cherry tomatoes)

Gnocchi Italia (Tomatensofe, Basilikum, Stracciatella di Burrata und Kirschtomaten)

RAVIOLI DE TRUFA 26,00
(rellenos de ricota, con salsa de mantequilla a la trufa, escamas de parmesano

¥ trufa negra fresca)

Truffle ravioli (stuffed with ricotta cheese, served with butter sauce,

fresh truffle and parmesan cheese)

Ravioli an Triiffel (mit Ricotta gefiillt, Buttersofe mit Triiffel,

geriebener Parmesan und frischer schwarzer Triiffel)

RAVIOLINEGRO 24,00
(Relleno de bacalao'y patata con salsa de gambas, almejas y cherry amarillo)
Black Ravioli (Stuffed with cod and potato with shrimp, clam and

yellow cherry sauce)

schwarze Ravioli (Gefiillt mit Kabeljau und Kartoffeln mit Garnelen,
Muscheln und gelber Kirschsauce)
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HAMBURGUESA CON PATATAS FRITAS 9,50
Baby burger with chips

Babyburger mit Pommes

MILANESA CON PATATAS FRITAS 9,50
Cotoletta with chips

Haehnchenschnitzel mit Pommes

GNOCCHI CON TOMATE 9,50
Gnocchi with tomato sauce
Gnocchi mit Tomatensauce

NUGGETS DE POLLO CON PATATAS FRITAS 9,50
Chicken Nuggets with chips
Hahnchennuggets mit Pommes
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EL PULPO DEL CHIRINGO 24,00
(patata asada, riicula, cherry confit, salsa de ajo y perejill, mostaza)

The chiringo octopus (baked potato, rocked salad, cherry tomatoes

confit and garlic-parsley sauce)

Oktopus des chiringo (Grillkartoffel, Rucola, Cherry-Confit,
Knoblauch-Petersilien-Sofe, Senf)

GAMBAS (10 und, salsa de ajo i perejill y sal maldon) 26,00
Red shrimp (10und, garlic-parsley sauce and maldon salr)
Garnelen (10 Stiick, Knoblauch-Petersilien-Sope und Maldon-Salz)

EL CALAMAR (patata panadera, tomate confit, 24,00
salsa de ajo y perejill)

Grilled Squid (sliced potato, cherry tomatoes confit, garlic-parsley sauce)
Kalmar (Biickerinnen Kartoffeln, Tomaten-Confit, Knoblauch-Petersihien-Sofe)

TAGLIATA DE ATUN ESTILO SICILIANO 26,00
(caponata de berenjenas, almendra tostadas y carbon de aceitunas)

Sicilian style tuna steak (served with eggplant “caponata”,

toasted almond and olives carbon)

Thunfisch tagliata im sizilianischen stil (Caponata mit Auberginen,
gerdsteten Mandeln und Olivenholzkohle)

FILETE DE DORADA (puré de boniato, espdrragos y cogollo braseado) 26,00
Sea bream fillet (sweet potato pure, asparagus and braised lettuce)
Doradenfilet (Boniato-Piiree, Spargel und geschmorter Salat)

FILETE DE SALMON (puré de boniato, espdrragos y setas shitake) 24,00
Salmon fillet (seet potato pure, asparagus and shitake mashrooms)
Lachsfilet (Boniato-Piiree, Spargel und Shitake Pilze)

PESCADO FRESCO DE LA LONIJA (se aconseja una coccion S.PM.
al horno josper para pescado como rodaballo, lenguado o lubina salvages,
mientras para pargo, cap roig, dorada salvaje una coccién en horno con

salsa de vino blanco y verduras)

Fresh local fish (we reccomend cooking in josper fish like turbot fish, wild seabass,
sole. etc. For fish like wild seabream, redfish, pargo, john dory we reccomend

10 bake with vegetables and white wine sauce)

Frischer fisch vom markt (Fiir Wildfische wie Steinbuit, Seezunge oder
Wolfsbarsch empfehlen wir die Zubereitung im Josper Grill, wahrend fiir die
Gemeine Meerbrasse, Cap Roig, Wildbrasse Zubereitung im Ofen mit
Weipweinsauce und Gemiise empfohlen wird)
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RIBS DE CERDO ESTILO “LOUISIANA” 19,50
(con ensalada de col, manzana y pasas)

“Louisiana” style pork ribs (with coleslaw, apple and raisinss)
Schweinerippe im “Louisiana”-stil (mit Krautsalat, Apfel und Rosinen)

SECRETO IBERICO A LA SALSA BARBACOA KOREANA 28,00
(con endrvia a la plancha)

Iberico “secret” glazed in korean BBQ (served with pan seared endive)
Secreto Iberico mit koreanischer barbecue soBe

(mat gegrillten Endivien)

DOUBLE CHEESE BACON BURGER 17,50
(ternera, bacon, cheddar, lechuga, tomate, patatas fritas)

Double cheese bacon burger (beef 200g, cheddar, bacon, tomato,

lettuce, served with french fries)

Double cheese bacon burger (Rindfleisch, Bacon, Cheddar,

griiner Salat, Tomate, Pommes frites)

250 gr DE SOLOMILLO DE ANGUS AMERICANO 32,00
(con patata asada)

250 gr American angus tenderloin (served with roasted potato)

250 g hiiftsteak vom amerikanischen angusrind

(mit Ofenkartoffel)

TOMAHAWK / FIORENTINA "T-BONE” / CHULETON 69,00/Kgr
(verdura asada y patatas fritas)

Tomahawk / T-bone / Chuleton

(served with roasted vegetables and french fries)

Tomahawk / Fiorentina “T-bone-steak” / Chuleton

(gebratenes Gemiise und Pommes frites)



